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Dégustation de jambon fumé provenant de St Gilles

(Sans allergenes )

T&w/oao&w/w /?w « Suﬁgm&f >

Tartare frais, mangue au vinaigre de kumquat de Saint Gély Du Fesc
( Poissons - graines de sésame - soja - moutarde )
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Confiture de pequillos et pousses d’oseille sanguine
( (Euf - poisson )
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Yaourt bio épicé aux graines de grenade, pistache, menthe et coriandre
(Lactose - fruits a coque )
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Marinade a I'huile de basilic de 1'Olivette d'Oc
(Coquillages)
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Au naturel sur glace, accompagnées d’une marinade aux agrumes

et pignons de pin torréfiés
( Mollusques - fruits a coque )
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30 gr de caviar Baeri de Saint Guilhem Le Desert « affiné 2 mois »

blinis et créeme épaisse
(Lactose - ceuf - poisson )
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Eclats et parfum de fougasse d’Aigues-Mortes
( Gluten - lactose - ceuf )

Prix TTC en euros - TVA 10% - Service compris

25.00 €

18.00 €

12.00 €

12.00 €

9.00 €

6 picces 21.00 €
12 pieces 39.00 €

78.00 €

9.00 €



