
 

 

 

 

A GRIGNOTER 
CARTE PROPOSEE DANS NOTRE ESPACE « LES PLANCHES », OU BIEN EN ROOM-SERVICE A TOUTE HEURE    

 

LA CARTE FROIDE 

SALADE CESAR     …………………………………………………………………………………………………………………………………     19.00 € 

Salade Repas 

Salade Iceberg, Poulet Mariné (Huile d’Olive, Romarin, Citron), Tomates Assorties, Œuf Dur, Filets d’Anchois, Croûtons, 

Copeaux de Parmesan, Olives Noires 
 

ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ     ……………………………………………………………………………………………………………… 15.00 € 

Mini Blinis, Crème aux Herbes, Citron, Beurre 
 

ASSIETTE DE CHARCUTERIES     ……………………………………………………………………………………………………………     15.00 € 

Coppa, Pancetta, Jambon Cru, Chorizo, Saucisson de Taureau 

Pain, Beurre 
 

ASSIETTE DE FROMAGES     …………………………………………………………………………………………………………………     12.00 € 

Pélardon AOP Chèvre Fermier au Lait Cru 

Laguiole AOP Grand Aubrac, Lait Cru de de Vache 

Tomme Fleurie de Brebis Biologique, Fermière au Lait Cru 

Pain, Beurre, Fruits Secs 
 

LES SUGGESTIONS CHAUDES 

LA SOUPE DE SAISON     ………………………………………………………………………………………………………………………     12.00 € 

Fromage et Croûtons 
 

LASAGNES MAISON FACON BOLOGNAISE     ……………………………………………………………………………………… 22.00 € 

Bœuf Haché, Sauce Tomate Maison (tomates fraîches, oignons, ail, huile d’olive, thym, romarin), béchamelle, Emmental, 

Roquette 
 

MOUSSAKA MAISON     …………………………………………………………………………………………………………………………… 22.00 € 

Bœuf Haché, Aubergines, Sauce Tomate Maison (tomates fraîches, oignons, ail, huile d’olive, thym, romarin), Emmental, 

Roquette 
 

LES DOUCEURS 

ASSIETTE GOURMANDE     ……………………………………………………………………………………………………………………     9.00 € 

Assortiment de mini-douceurs : Tartelette au Citron Meringuée, Tartelette Pomme d’Amour, Cheese-Cake Chocolat-

Caramel, Eclair, Macaron 
 

ASSIETTE DE FRUITS DE SAISON     ………………………………………………………………………………………………………     9.00 € 
 

GAUFRE     ………………………………………………………………………………………………………………………………………………     9.00 € 

Sucre Glace, Confiture ou Nutella 

 

 
PRIX TTC, SERVICE COMPRIS 

 


