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L'ibérique 35€
Jambon, Lomo, Chorizo, Saucisson, Fuet Cerezo, Pan con tomate, olives

La ronde des fromages 30€
Camembert, Cantal entre-deux, Petit Cabécou, Roquefort, Saint-Nectaire et fruits secs

La Nordique 29€

Coeur de saumon fumé facon sashimi, blinis, creme cheese au citron
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L'incontournable 20€
Tomate plein champ, mozzarella di buffala, feuilles de basilic, huile d'olive

La salade césar 24€
Laitue, poulet croustillant, ceuf, parmesan, avocat, croutons

Une belle nicoise 24€
Laitue, ventréche de thon confite, tomate, ceuf, haricots verts, olives

L'Estivale 18€

Melon, pasteque, feta, menthe fraiche, huile d'olive
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Jus de carotte des sables au gingembre 8€
Créeme de courgette a la menthe 9€

13 Sana oublien les bambinos, — 14€ lomen

Salade de coquillettes au saumon fumé, tomate et concombre
ou
Croque-Monsieur jambon-fromage
&
Barre glacée ou Cone glacé
&
Sirop ou Diabolo



Cate Gounmand,
Tataki de thon rouge 28€

Pané au sésame, gingembre et coriandre feuilles de basilic, huile d'olive
Accompagnement compris au choix

Le boeuf facon tigre qui pleure

32€
Servi froid
Accompagnement compris au choix
Le Croque-Monsieur 16€
Au jambon blanc truffé et comté, cceur de sucrine
Le pain bagnat comme on n'en fait plus 18€
Les accompagnements 6€
Purée de pomme de terre / Riz coco / Coeur de sucrine
&
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Créations de notre patissier 9€
Les glaces artisanales et locales 6€
"Sur le bout de la langue"
Vanille de Madagascar / Chocolat Noir / Noix de coco /
Fleur d'oranger / Caramel au beurre salé / Café / Pistache / Rhum-raisin
Les sorbets artisanaux et locaux 6€
"Sur le bout de la langue"
Fraise / Framboise / Citron / Citron vert-basilic / Péche de vigne /
Mangue / Mandarine-citron vert / Passion
Transats en 1ére ligne 28€
Transats a partir de la 2éme ligne 22€

Les allergenes sont consultables a la demande
PRIXTTC, TVA 10%, SERVICES COMPRIS
VIANDE ORIGINE UE : POISSON ORIGINE FRANCE



